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#TeContamos

Lucero Villagarcía reconocida 
Sommelier peruana realizó distintas 
catas y maridajes en torno al destilado 
más importante del Perú y del mundo, el 
Pisco. 

Lucero nos comentó: “El pisco es un 
homenaje a los sentidos, un golpe 
directo al corazón, un torrente de 
placer que inunda el alma”. Esta 
es la forma que tiene para describir el 
cariño que siente por el Pisco. La autora 
de varios libros y principal embajadora 
de esta bebida, nos explicó su origen 
quechua “Pishjo” que significa ave o 
pájaro y su época, la de los incas. 

El pisco es elaborado en las 5 regiones 
del Perú y con base en 8 variedades 
de uvas, como son quebranta, negra 

criolla, mollar, uvina, Italia, torontel, 
moscatel y albilla. Y su magia radica 
justamente en esta diversidad que nos 
regalan las uvas pisqueras. 

Con el pisco se pueden preparar diferentes 
cocteles y así mismo es un ingrediente 
de lujo en la cocina o para acompañar 
postres o preparar macerados.

Luego hizo su intervención Ernesto 
Alvarado representante de la empresa 
“Delinkatessen” quienes se encargan 
de preparar y elaborar “Aderezos listos 
para cocinar”; nos explicó sus orígenes 
que datan por el año 2006 donde 
decidieron compartir con mucha pasión 
y dedicación los secretos más guardados 
de la cocina peruana, superando algunos 
contratiempos para poder lanzar su marca 
en Europa y sobre todo mantener los 
ingredientes naturales de sus aderezos.

En la reunión estuvieron presentes 
distribuidores, de productos 
latinoamericanos, chefs, propietarios de 
restaurantes y especialistas en coctelería. 
Debemos mencionar la gran labor del 
embajador el Sr. Claudio de la Puente 
quien intervino presentando a los 
exponentes y la calidad de los productos.

ACTIVIDADES POR EL 
BICENTENARIO DEL PERÚ
“Cata de PISCO PERUANO y degustación de ADEREZOS”
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